BROMBAZARSIRUP

A ALBORG
CHOKOLADEN
CHOCOLATE MANUFACTURER Ingredienser
DENMARK - 300 g. brombeer
- Saften af 1 citron
- 1 tsk. AC s@d lakridssirup
300 g. sukker
3dl. vand

Fremgangsmade
Kog brombeer, sukker, citronsaft og vand sammen i 10 min.

Afdryp saften i et kleede.
Heeld siruppen pa rene og skoldede flasker eller glas. Opbevar i keleskab.
Det fjernede brombaerpulp kan bruges til en super marmelade ved at

koge det sammen med 2dl vand, 1dl rarsukker, 1 tsk. AC lakridssirup og
evt. fortykningsmiddel.

God forngijelse!

www.aalborgchokoladen.dk
facebook.com/aalborgchokoladen
Instagram @aalborg_chokoladen




